
                                  

 

【１．はじめに】 

デフレや人口の減少・少子高齢化等の社

会情勢に影響され、食品市場のシュリンク

はより一層顕著になっている昨今、デザー

ト市場は堅調に推移している。その中で、

プラスチック製トレイが大半を占めている

ケーキ用トレイ（市場規模 30億円）につい

て、ユーザーからの生の声を反映したアル

ミ箔製ケーキトレイを開発しました。 

 

【２．製品特徴】 

本製品は、プラスチック製ケーキ用トレ

イの不満点を解消するべく開発した『アル

ミならでは』のケーキ用トレイです。 

 

＜プラスチック製トレイの不満点＞ 

・ チープ感がある 

・ オーブン調理ができない 

・ 持ち運びの時、変形して不安定 

                  …etc 

 

≪ケーキトレイ（新商品）の特徴≫ 

・ 金属ならではの質感・高級感・輝き！ 

・ オーブン、バーナーの使用 OK！ 

・ 金属ならではの“タフ”さ！ 

                  …etc 

 

 

また、従来は厚箔（100μｍ以上）でしか

実現できなかったシワ無し成型を、当社の

ノウハウを結集した特殊金型構造にする事

で薄箔（80μm程度）でのシワ無し成型を

実現しました。 

加えて、より意匠性を追求するため、従

来とは異なる端面処理構造（逆カール方式）

を採用し、２トーンカラーの製品も可能に

しています。この方式は意匠性の追求のみ

ならず、よりシワが入りにくい金型構造と

なっており、美観もさる事ながら技術的に

も特化した方式となっています。 

 

５種類のカラーバリエーションをライン

ナップし、形状も大（外径φ81.5mm）・小

（外径φ75mm）の２種類の形状を揃え

2011年10月より販売を開始しております。

「本物」にこだわるユーザー様から大変好

評頂いております 
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【コンセプト】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【製品ラインナップ】 

http://www.toyal.co.jp/tech_report/pdf/goods/tr_gds2012_050.pdf
http://www.toyal.co.jp/tech_report/pdf/goods/tr_gds2012_030.pdf
https://www4.nikkeikin.co.jp/ssl/Toyalquesdb.nsf/ques_Product?OpenForm

